
北京工商大学：协同破局，为新疆番茄的红火事

业注入科技力量

一、基本情况

新疆地区由于夏季有充足的阳光以及昼夜温差，具备番茄得天独厚的生长环

境，生产的番茄酱不仅颜色好，而且粘度高、霉菌低、固体物含量高，产品质量

美誉度高，深受国内外消费者喜欢。根据联合国粮食及农业组织的数据，世界番

茄制品的消费量以年均 3%增加，其中美国和欧洲人均年消费番茄酱在 20-30 公

斤，我国是 2019 年全球最大的番茄生产国，产量为 6276 万吨，约占全球产量的

35％。虽然中国的番茄制品可以出口欧盟、日本等国外市场，但是在国内却还没

有形成对番茄制品的消费习惯，我国消费者的饮食方式还是以鲜食番茄为主，加

工制品的人均年消费仅为 0.6 公斤，造成了我国番茄制品墙内开花墙外香的状况。

2020 年 1 月，美国政府搬出“强制劳动”的借口，宣布将禁止进口所有来自新

疆地区的棉花和番茄产品。日本紧随其后，宣布其主要番茄酱生产商 Kagome（可

果美）停止从中国新疆进口番茄，加之随后而来的新冠疫情影响，集装箱短缺等

物流因素，番茄出口不利、汇率上浮、番茄种植比较效益下降，一时之间的多重

打击使得原本红红火火的新疆番茄产业蒙上阴霾。面对产业内外夹击带来的的双

重挑战，北京工商大学迅速组成了一支以院士引领的高层次专家团队助力新疆番

茄产业的发展。专家团以院士为核心，以国家万人计划领军人才、新疆高层次人

才特聘计划、新疆天池人才特聘专家等多位专业技术专家为团队成员，扎根新疆

番茄产区，持续推动产业的技术革新与产品创新，启动并推进了外保出口、内扩

市场的“双轮驱动”产业振兴计划，努力把论文写在祖国的边疆产业一线，以实

际行动助力新疆番茄事业的保卫战，为传统农产品加工注入科技与创新的钢筋铁

骨，持续擦亮新疆番茄的金字招牌，实绩显著。



二、实施进展

（一）固根本：以技术赋能为大宗原料的高质量生产保驾护

航

团队整体梳理了大宗原料的关键生产环节，从原料、种植、加工、品控、产

品等全链条多个环节的特点进行问题分析和诊断。通过对原料品种的优选，增加

产品的差异化品类，协助企业满足不同客户的原料需求；通过分析监测番茄生产

及采后的微生物群落演替，筛查番茄污染真菌及毒素、致腐微生物，开发番茄制

品主要有害残留快速检测技术；突破番茄高值化加工共性关键技术，研发预制番

茄新产品，升级配套的自动化成套技术与装备；通过分析番茄酱贮藏期色泽劣变

以及小包装番茄调味酱贮藏期褐变的问题，建立了番茄调味酱贮藏期色差的衰减

动力模型，为番茄调味酱在原料选择上提供了依据并筛选了最佳方案；通过对产

品的差异化设计，促成了风味各异的火锅底料等应用不同生产场景的原料开发，

满足市场不断细分的产品需求。



（二）扩内需：以研发创新应对多维场景的定制化产品开发

需求

团队根据新疆番茄的市场特点进行分析，发现国内加工番茄产品虽然人均消

费少，但市场规模增长迅速，鉴于此协助企业积极拓展番茄制品的应用市场，从

餐厨、饮料、家庭等多个综合食品加工场景筛选出潜在的战略客户，为新疆番茄

企业提供专业的市场咨询意见。针对体系成熟的 B端客户，研发人员与企业的销

售、生产、技术人员紧密联系，共同根据定制化客户的需求进行定制化靶向研发，

结合对可果美、达美乐等主要竞品的比较分析，侧重于研发产品的生产转化和现

有产品配方工艺的改进升级，通过研究糖、酸、果胶与关键风味化合物之间的关

系，对番茄酱等制品的风味实现了精准调控，强化了企业的市场竞争力。针对需

求灵活的 C端客户，团队充分发挥北京工商大学风味口感预测技术的良好研发基

础，以技术为产品背书，促成了研发的新品走进海底捞、小龙坎等多个连锁品牌，

番茄风味的汤底也以酸甜的清爽口感和健康养生特点迅速崛起，成为火锅领域除

了酸汤和牛油之外的第三大热门汤底。

（三）拓新海：以综合布局凝练核心能力助力企业走向世界

团队通过承办“科技赋能新疆绿色果蔬产业高质量发展论坛“等国内外学术

会议，与新疆阿尔曼食品集团有限责任公司、新疆泰昆集团有限责任公司、新疆

西尔丹食品有限公司等 10 多家新疆特色食品加工的相关公司和院所开展交流调

研，提升了番茄行业人才的国际化视野，助力了合作企业以创建一流的食品加工

企业为目标，在巩固国内市场的同时，扩展中亚、俄罗斯市场等外部市场，打造

完善的供应链体系，努力拓展“一带一路”新兴市场，并持续扩大国内外产学研

合作，突破关键技术，推动产品的高附加值和标准制定，为行业的整体发展贡献

了自己的力量。



三、成效

（一）以技术服务能力提供全产业链研发解决方案

团队以北京工商大学作为共性关键技术创新的研发主体，联合新疆新康农业

发展有限公司等作为中试和产业化基地，资源互补，强化合作，积极推进文献资

料资源与数据共享，共同推动产学研紧密结合，加快推进了核心技术瓶颈问题的

解决，并与中粮糖业等多家番茄企业进行广泛的技术交流，构建了新疆特色番茄

污染微生物菌种库、传统发酵菌种库，保藏核心菌种数超过 100 株；建立了微生

物溯源分析平台与预警体系，提高了番茄精深加工制品品质；开发了复合杀菌工

艺并提升了自动化装备水平，解决了部分番茄精深加工制品生产不连续、劳动强

度大等难题。协助企业建立了产品安全和质量控制体系，践行清洁标签，实现了

产品研发-生产制造-终端销售-反馈再创新的全产业链运营模式。

（二）以科技项目驱动打造专业团队资源平台

团队与新疆大学、新疆农业大学、喀什大学、新疆农业科学院等多家在疆高

校及科研院所广泛交流合作，形成了疆内外资源信息交流的联动机制，促进了当

地番茄产业的健康发展。与中粮屯河等企业建立了多个产学研合作，部分企业建

立了学生实践/实训基地，就番茄制品及系列健康产品的研发与创制进行深入探

讨，开发了番茄红素胶原蛋白口服液、番茄沙司等多个新产品，实现了规模化运

营和生产。联合推动了番茄博士后联合培养工作站的建设，通过不断积聚研发合

力，服务番茄产业的技术升级与提升。此外为新疆新康农业发展有限公司培养技

术骨干、创新型人才 10 人以上，新康农业也成为了国家高新技术企业、国家农

业标准化示范基地、国家农业高质量发展基地、国家国际科技合作基地等，现拥

有专利 40 余项，6项种植新品种和良木新品种，主持并参与制定了国家、行业、

地方标准 15 项，2023 年研发新品番茄卤和番茄酸汤调味包通过自治区新产品新



技术鉴定，形成了从种植到终端全产业链运营模式，经济效益显著，同时带动新

疆等地上下游 20 余家企业、上千户农民的共同发展，社会效益突出。

（三） 以产

业集群效应凸显多品类拓展延伸态势

团队的技术服务，不仅提升了番茄的品牌影响力和市场竞争力，也为整个行

业的发展注入了新的活力和动力。借鉴北京工商大学与晨光集团在疆企业晨光生

物科技集团焉耆有限公司、喀什天然色素有限公司、克拉玛依有限公司等企业开

展天然色素研发的合作经验，开展了番茄红素、叶黄素酯等提取精制、稳态化技

术研发与产业化应用，带动了当地农民就业致富。2024 年团队成员成功入选智

力援疆创新拓展人才计划专家人才项目，以此为基础，北京工商大学专业团队持

续将研究领域拓展至甜菜、辣椒等其他农产品品类，不断提升了对口援疆的综合

效益，用科研人员的专研精神诠释中华民族大家庭守望相助的朴素情感，把论文

写在了新疆的山海之间。



四、经验与启示

（一）产学研用成果转化的系统性

通过建立产学研一体化的创新平台，将产业界的实际需求与高校的研究成果

相结合，推动产学研协同创新，共同解决产业发展中的关键技术难题。在成果转

化的环节中，企业关注的往往是技术的实用、可执行和快速复制，而研发成果的

创新必须紧跟企业的实际需求，为企业量身定制解决方案，形成快速有效的推广

应用，才能真正的把科学研究成果应用于实践中，把理论与生产现状真实的联系

起来，最大程度的释放研发创新的动能，解决实际问题，促进地区经济的可持续

发展，可为当地提供就业机会，并提升地区的经济生态环境。

（二）急难愁盼问题响应的时效性

专家团队的科技帮扶不断下沉融入到番茄产业的全链条，从种植到加工与销

售，再到打造学术交流与技术攻关的全氛围，开展有组织的科研。只有认真倾听

企业的呼声，对企业长期存在的困惑难题进行精准诊断分析，提出的方案才能真

正有效解决企业面临的投诉争议，才能针对性的开发新品以满足市场的多元化需

求，协助企业在激烈的市场竞争中立于不败之地。

（三）专业人才梯队配置的合理性



通过产学研用的紧密合作，从企业实际问题出发，结合实践和实训基地的建

设，与高校共同设计课程和实习项目，培养符合行业需求的专业人才，促进知识

的共享和传播，并可有针对性的为番茄等产业培养科学研究与项目管理人才，将

实验室的研究成果转化为实际生产中的解决方案，提高产品的市场竞争力，为番

茄产业等的繁荣注入科技力量与活力。

五、下一步工作计划

（一）持续深化人才培养机制

学校层面，有效针对当前人才培养与企业实际用人需求不匹配的问题，充分

发挥北京工商大学的“工商一体化”特色，通过双学位、微专业建设来适应新技

术、新产业、新业态、新模式发展需求和社会需要，实现学科交叉融合，为复合

型高素质人才培养提供新路径及新模式。产业层面，主动对接社会需求，精准匹

配人才岗位技能需求，通过构建跨学科知识体系高级研修班和交流会，构建“学

习+交流+资源对接”的多元平台，为龙头企业输送高质量生产管理人才，提升当

地农民、种植户及企业管理人员的专业技能和管理水平。行业层面，充分发挥企

业创新主体作用，通过校企联合整合平台资源，注重人才培养，引领从技术攻坚

到产品迭代的行业创新升级，以创新点燃消费场景升级的产业增长引擎。

（二）持续提升科技服务水平

发挥北京工商大学的“工商一体化”学科优势及平台功能，建立相关的专家

智库，广泛吸纳国内外番茄种植、生产、加工等科技专家参与，积极建设科技小

院，打造产学研用紧密结合的创新实体，成体系的组织协调更多科技力量加入，

通过对番茄产业模式的拓展，继续挖掘与助力新疆当地特色农产品的技术升级与

结构化转型。通过更广泛的科研联合攻关集成，依托学校食品、商科、轻工、数

据科学等学科优势，聚焦番茄食品科学与营养健康领域的创新技术与未来发展趋



势，结合学校食品学科创建“双一流”的契机，夯实科技服务的根基，为产业提

供高质量的技术支撑与可持续的创新服务。

（三）深入推动国际合作交流

基于北京工商大学中澳“面向新工科和新农科的专精人才联合培养项目”、

“一带一路”科技与经济合作联合培训中心等国际合作的基础上，围绕新疆番茄

等特色农产品的特色优势，以明确的问题导向聚焦番茄相关专业人才领域，利用

在工科和商科方面的学科优势，依托数智驱动的食品与商科北京市国际科技合作

基地，进一步整合产业资源推进科技成果的有效转化，深入推动并加强与俄罗斯、

哈萨克斯坦、乌兹别克斯坦等“一带一路”国家的科技合作，共同搭建产学研深

度融合的国际化科创平台，培养具备国际化视野、专业化素养及行业性引领能力

的国际化人才，让更多的新疆优质特色农产品走出国门，走向世界。
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